


Le chef Nir Feller, formé & Tel-Aviv et New
York, ancien bras droit du célébre chef Eyal
Shani, quitte sa résidence estivale ad Meursault
et reviens & Genéve pour une collaboration
exclusive de deux semaines avec le restau-
rateur Suisse Fabian Affentranger.

Connu pour sa cuisine Levantine inventive
et ultra-saisonniere, le chef Feller marie des
saveurs audacieuses, des ingrédients excep-
tionnels et des techniques créatives pour
offrir a ses clients une expérience culinaire
inoubliable. Il puise son inspiration dans ses
voyages, ses rencontres et les nombreuses
ouvertures de restaurants qui 'ont conduit de
Vienne a Paris, Londres, New York et Miami,
pour n‘en citer que quelques-unes.

Plus qu’une expérience culinaire traditionnelle,
le chef Feller propose & chaque service un
moment unique, vivant ou le partage, le fait
de manger avec les mains, d’interagir avec
les membres de I'équipe et d’échanger avec
ses voisins sont non seulement tolérés, mais
encourages.

Mardi au samedi, déjeuner et diner
Le samedi midi, Shakshuka brunch

Réservations www.crudo7.ch ou 022 700 08 90
7 rue du lac - 1207 Genéve



